GATEAU AUX CAROTTES, NOIX.
NOISETTES ET AMANDES

- .- DESSERT - - -
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INGREDIENTS ~ Mélangez dans un saladier les ceufs, la farine, le sucre, la
e - o levure et le sucre vanillé.

3 ceufs ~ Ajoutez la cannelle et I'huile puis remuez.
2a 3 carottes ; . . : A
. e ~ Mixez le mélange de noix, noisettes et amandes et rapez les

125 g de mélange de noix, noisettes et amandes

. carottes.
10 cl huile
80 g de sucre ~ Ajoutez a la préparation et mélangez.
90 de farine ~ Versez dans un moule pour la cuisson (beurrez et farinez
1 levure chimique si besoin)_
1sucre vanille

- ~ Mettez au four a 180° pendant 50 minutes.
une pincée de cannelle

~ Dégustez tiede ou froid.
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