
Lundi Mardi 1 Jeudi 3 Vendredi 4

Rillettes de maquereau 

"maison"

Navarin d'agneau et sa

Jardinière de légumes

Saint Nectaire

Pomme

Céleris remoulade

Lasagnes"maison"

Salade

Crème brûlée au 

Chocolat"maison"

Salade Charcutière
(Tomates,Museau,persil,oignons)

Dos de cabillaud sce Blanche

Pommes de terre persillées

Camembert

Raisin

Lundi 7 Mardi 8 Jeudi 10 Vendredi 11

Duo de concombres et 

Tomates à la crème

Jambon à l'os et son jus

Mogettes

Salade

Yaourt Aromatisé

Salade du Chef
(,Maïs,Tomate,Oeufs,Palmier)

Tajine de Veau                      

aux  Abricots secs

Semoule 

Fournol

Clémentine

Salade Strabourgeoise

Mijoté de bœuf

Aux carottes

Salade 

Mousse à la mangue

Rosette de Lyon/cornichon

Filet de Poisson Pané

Gratin de Choux-fleurs

 Chanteneige

Banane

Lundi 14 Mardi 15 Jeudi 17 Vendredi 18

Carottes Râpées 

Sauté de canard au cidre

Coquillettes

Kiri crème

Compote de pêche

Salade de tomate au thon

Rôti de porc "fermier"braisé et 

son jus 

Pommes sautées

Salade

Crème dessert au 

Caramel"maison"

Salade de lentilles paysannes

Fricassée de dinde au blanc

Duo de carottes et panais

Tomme Grise

Moelleux aux questches

"maison"

Rillettes de porc/cornichon

Poisson du jour sce Aurore

Riz Basmati

St Paulin

Poire

Lundi 21 Mardi 22 Jeudi 24 Vendredi 25

Vacances Vacances Vacances Vacances

Lundi 28 Mardi 29 Jeudi 31 Vendredi 

Vacances Vacances Vacances

Viande bovine origine France

la cuisine est faite de produits frais et 

quelques surgelés, transformés sur 

place (Entrées,plats,desserts sauf les 

produits tels que (entremets et 

mousses ) nous restons une cuisine 

traditionnelle , pour la découverte du 

bien et bon manger en restauration 

scolaire.




